%

Kpn*

Hirachen

Stube

HOTELHIRSCHEN
WILDHAUS

— Wildkarte —

Niisslisalat
Eierschwammli | Roh-Ess-Speck | Cro(tons | French oder Italian Dressing
14.50

Reh-Tatar
Preiselbeer | Steinpilze | Toast
19.50

Kiirbissuppe
Kiirbiskerne | Ol | Gingerbread
12.-

Rehgeschnetzeltes
Granatapfel-Jus
36.-

Hirschragout
Silberzwiebel | CroGtons | Speck
32.--

Geschmorter Wildschweinbraten
Gremolata
31.-

Hirsch Saltimbocca
Portwein-Jus
33.-

Hirsch Cordon Bleu
Mostbrockli | Alpkase
34.-

Dazu servieren wir:
Hausgemachte Krauterspatzli
Apfel-Blaukraut
Marroni
Rosenkohl
Weissweinbirne
Preiselbeer

Wir beziehen unser Fleisch ausschliesslich aus der Schweiz, wenn immer moglich aus dem Toggenburg.
Fisch und Meeresfriichte sind MSC zertifiziert. Uber Allergene erteilen Ihnen unsere Service Mitarbeiter gerne Auskunft.
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MWST.



%

Kpn*

Hirachen

Stube

HOTELHIRSCHEN
WILDHAUS

Rehriicken «Sous-Vide» gegart
Brombeer | Hokkaido | Rosenkohl | Schokosauce
41.-

Vegetarischer Wildteller
Blaukraut | Hausgemachte Krauter Spatzli | Marroni | Weisswein Birne | Klrbis | Rosenkohl
26.-

Hokkaido im Kokosmantel
Kurbispurre | gebratene Waldpilze
24 .-

Vermicelles
Meringues | Rahm
9.-

Coupe Nesselrode
12.-

Hausgemachtes Zimtglace
Rotweinzwetschgen | Lebkuchencrumble
12.-

Wir beziehen unser Fleisch ausschliesslich aus der Schweiz, wenn immer moglich aus dem Toggenburg.
Fisch und Meeresfriichte sind MSC zertifiziert. Uber Allergene erteilen Ihnen unsere Service Mitarbeiter gerne Auskunft.
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MWST.



