CHALET

Wo Genuss zuhause ist

Zum Apero empfehlen Wir

Weisswein Thurgold 10%  1di 7.50
PIWI-Cuvée aus GF 48-12 | Souvignier Gris | Sauvignac | Johanniter.
Bioweingut Lenz | Roland & Karin Lenz | Uesslingen TG
Bermontis Spritz 13.00
Bermontis | Orange | Zitrone | Soda
Apero Spritz 13.00
Aperol | Prosecco | Orange | Soda
Hugo 13.00
Prosecco | Holunderblitensirup | Soda | Minze
Campari Spritz 13.00
Campari | Prosecco | Orange | Soda
Vorspeisen
Leicht getriiffelte Seluner Alpler Suppe @ 12.00
Creme Fraiche | Krautern
Salatschiissel Chalet @ @ 14.00
Bunt gemischte Salatschiissel | Majoran-Croutons | Karotten |
Kabis | Stangensellerie | Krauter-Knobli Sauce
Niissli Salat @ @ 13.00

Gekochte Eier | Majoran-Croutons | Krauter-Knobli Sauce

@ Glutenfrei Vegan @ Laktosefrei C\D Vegetarisch

Wir beziehen unser Fleisch ausschliesslich aus der Schweiz, wenn immer mdglich aus dem Toggenburg. Fische

sind MSC zertifiziert. Uber Allergene erteilt Ihnen unsere Service Mitarbeiter gerne Auskunft.
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MWST.




CHALET

Wo Genuss zuhause ist

Toggenburger Kise Fondue a discrétion

Unsere Fonduekreationen bereiten wir mit viel Liebe und ausgewahlten Berg- und Alpkdsen aus
der Region zu. Dazu servieren wir unser hausgemachtes Fonduebrot — frisch und knusprig.

Chalet Huusfondue (\) 30.00
Das traditionelle Fondue aus feinstem Gampliit Alpenkase

Seluner Alplerfondue 34.00
Mit Alpkase und Seluner Speck

Toggenburger Landfrauenfondue @ 34.00
Mit Wildkrdutern und Schabziger-Klee

Fiilirwehr Fondue (V) 32.00
Mit Chilliflocken

Jedes Fondue servieren wir mit:

Essig Gemise (Gurken, Mais, Silberzwiebeln)
Eingelegte Friichte (Pfirsich und Birnen)
Fondue Brot

Kartoffeln

@ Glutenfrei Vegan @ Laktosefrei C\D Vegetarisch

Wir beziehen unser Fleisch ausschliesslich aus der Schweiz, wenn immer moglich aus dem Toggenburg. Fische
sind MSC zertifiziert. Uber Allergene erteilt Ihnen unsere Service Mitarbeiter gerne Auskunft.
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MWST.
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Fondue Chinoise a Discrétion
Chinoise mit Bouillon @ @

Jedes Chinoise Servieren wir mit:

Bio-Weide-Beef, Schweizer Poulet und Toggenburger Schwein
Pommes und Reis

Essiggemuse (Gurken, Mais, Silberzwiebeln)

Saucen (Curry, Cocktail, Knoblauch, Chili, BBQ)

Raclette a Discrétion
Raclette @ @

Jedes Raclette Servieren wir mit:
Raclettekase

Kartoffeln

Essiggemlise (Gurken, Mais, Silberzwiebeln)
Eingelegte Friichte (Pfirsich und Birnen)

Fiir unsere kleinen Gaste

Chicken Nuggets oder Fischstabli
Mit Pommes

@ Glutenfrei Vegan @ Laktosefrei

49.00

32.00

14.00

C\D Vegetarisch

Wir beziehen unser Fleisch ausschliesslich aus der Schweiz, wenn immer moglich aus dem Toggenburg. Fische
sind MSC zertifiziert. Uber Allergene erteilt Ihnen unsere Service Mitarbeiter gerne Auskunft.

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl, MWST.
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Dessert

Toggenburger Schlorzifladen @
Toggenburger Spezialitat

Toggenburger Nusstorte @
unsere Empfehlung

Hausgemachte Glacés ()

Aus Toggenburger Milch

Mexico-Vanille | Schokolade
Himbeersorbet | Zitronensorbet @

Zusatzoptionen
Rahm
Absolut Vodka

6.00

6.00

pro Kugel 3.50
pro Kugel 4.50

1.50
3.00

@ Glutenfrei Vegan @ Laktosefrei @ Vegetarisch

Wir beziehen unser Fleisch ausschliesslich aus der Schweiz, wenn immer moglich aus dem Toggenburg. Fische
sind MSC zertifiziert. Uber Allergene erteilt Ihnen unsere Service Mitarbeiter gerne Auskunft.
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MWST.



