HOTEL HIRSCHEN

WILDHAUS

Hochzeit von Martina & Heiko
September 2018

Erbsen-Minz Gazpacho
Schwarzer Pfeffer, Basilikum, Basilikum-Ol

GROSI WALT’S

legendarer Schnittlauchkuchen
Krauterquark, Salat-Bouquet

*kk

Vom 800 Grad Beefer
Rinds-Filet vom Toggenburger Bioweide Beef
Alpenkrauter Chimichurri und Grosi Walt’s 7 Krauterbutter
Kartoffel-Gratin, Ratatouille

*okok

Dessertbuffet
aus unserer Patisserie

CHF 95.- pro Person



HOTEL HIRSCHEN

WILDHAUS

Hochzeit von Corina & Simon
Oktober 2018

Bodensee Forellen-Tatar
im Tomaten-Estragon-Sud,
Landrauchschinken-Croutons und Brunnenkresse

*okk

Toggenburger Hochzeitssuppe
(Leicht gebundene Gemiisesuppe mit Linsen und Ochsenschwanz)
Duo vom Hirsch
Entrec6te und Ragout im Weck-Glas

mit Krauterspatzli, Maroni, Preiselbeer-Birne,
Apfel-Rotkraut

*okok

Dessertbuffet
aus unserer Patisserie

CHF 80.- pro Person



HOTEL HIRSCHEN

WILDHAUS

Hochzeit von Daniela & Christian
Mai 2019

Bunte Salatschussel
Apfelspalten, Toggenburger Bloderkéase,
gerdstete Nusse, Zimt-Croutons,
Hirschen-Hausdressing

Vom 800 Grad Beefer
Am Knochen gegartes Toggenburger Bioweide Rib Eye-Steak
Alpenkrauter Chimichurri und Grosi Walt’s 7 Krauterbutter

Ofenkartoffel mit Schnittlauch-Créme Fraiche,
Speckbohnen

*okk

Dessertbuffet
aus unserer Patisserie

CHF 68.- pro Person



HOTEL HIRSCHEN

WILDHAUS

Hochzeit von Nicole & Severin
September 2019

Bunte Salatschussel
mit Karotten, CroQtons, Stangensellerie, Apfelspalten
und Hirschen Hausdressing

Samige Kirbis-Suppe — vom Wildhauser Kirbis

mit sautiertem Speck, gerdsteten Kirbis-Kernen,
Kurbiskern-Ol und Rahm

*kk

Roastbeef vom Toggenburger Bio Weide Beef
und Schweinsbauch vom Toggenburger Bergschwein
mit Sauce Choron, Getriffeltem Kartoffel-Gratin
und Herbstgemtuse

kKK

Dessertbuffet
aus unserer Patisserie

CHF 85.- pro Person



HOTEL HIRSCHEN

WILDHAUS

Hochzeit von Tamara & Lasse
November 2019

Toggenburger Mostbrockli-Tatar
Pilz-Chutney, Kapuzinerkresse,
Hausbrot-Chip

*okk

Im Kréutersud gegartes Forellenfilet
KartoffeI-KnobIauch-PUrep, Spinatsauce,
Rapskern-Ol

*kk

Wildhauser Rinds-Ragout
Unterwasser-Creme fraiche,
Tomaten-Knopfli, Brokkoli

*okok

Dessertbuffet
aus unserer Patisserie

CHF 75.- pro Person



HOTEL HIRSCHEN

WILDHAUS

Hochzeit von Alessia & Kevin
Dezember 2019

Carpaccio von der gebeeften Mérschwiler-Entenbrust
Rucola-Pesto, bunte Kartoffel-Chips, gerducherte Erdnisse,
in Orange gebeizter Mini Lattich

Sous Vide gegartes Lachs-Loin

Chilicreme, Fenchelsamen-Ol, Randen-Risotto,
Radieschen-Sprossen

Vom 800 Grad Beefer
Am Knochen gegartes Toggenburger Bioweide Rib Eye-Steak
Alpenkrauter Chimichurri und Grosi Walt’s 7 Krauterbutter

Ofenkartoffel mit Schnittlauch-Creme Fraiche,
Speckbohnen

kKK

Dessertbuffet
aus unserer Patisserie

CHF 90.- pro Person



HOTEL HIRSCHEN

WILDHAUS

Hochzeit von Sabrina und Marcus
Februar 2020

Bunte Salatschussel
Blattsalat mit gerdsteten Nissen,
Rotkrautstreifen, Croutons
und Chalet-Max Dressing

*kk

K&sefondue mit Brotwdirfeln,
Gschwellti und Essig-Gemlise

*kk

Dessertbuffet
aus unserer Patisserie

CHF 56.- pro Person



HOTEL HIRSCHEN

WILDHAUS

Vegetarische Hauptgang Varianten

Crespelle mit Spinat und Ricotta, Baumnuss
Geschmorte Tomate als Sauce

oder

Geflllte Aubergine, Knoblauchbulgur, Unterwasser Bio Joghurt,
karamellisierte Kumquats

oder

Hausgemachte Kartoffelgnocchi, griiner Spargel,
Randen-Wiirfel, Belper Knolle

oder
Grosi Walt's Kartoffel-Teigtaschen
gefillt mit Spinat und Toggenburger Bergkése,
getruffelter Krduterquark, Salat-Bouquet
und Zucchetti-Kartoffel-Gratin
oder
Randen-Risotto
Unterwasser Bloderkésg, gerdstete Nisse, Chili-Creme,
Fenchelsamen-Ol, Radieschen-Sprossen

oder

Rotes Gemiuise-Curry
mit Himalaya-Reis und Naan-Brot

Dessert Buffet

Eis-Pokal mit Vanille-Glace, Dunkles Schokoladen-Mousse, Wildhauser Schlorzifladen,
Panna Cotta, Creme Brllée, Waldbeeren-Kompott, Aprikosen-Sauce, Vanille-Sauce,
Zuckerwatte

Hochzeitstorte

Nach Absprache

Individuelle Wiinsche werden wir gerne berticksichtigen.



