
Hirschenstube 
 

Wir beziehen unser Fleisch ausschliesslich aus der Schweiz, wenn immer möglich aus dem Toggenburg. Fische sind MSC 

zertifiziert. Unsere Servicemitarbeiter erteilt Ihnen gerne Auskunft über Allergene.  

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MWST. 

Glutenfrei  Laktosefrei  Vegan  Vegetarisch   

 

Zum Apéro empfehlen wir   

 

 

 

 

 

 

 

 

Aus dem Suppentopf 

Traditionelle Toggenburger Gerstensuppe 12.00 

Wurzelgemüse | Rote Bohnen | Ochsenschwanz  

mit Toggenburger Mostbröckli  +3.00 

 

Gurkenkaltschale  12.00 

Sauerrahm | Dill  

 

Rinds Consommé 14.00 

Flädli | Siedfleisch-streifen | Wurzelgemüse 

 

 

 

 

Hirschen Spritz  Prosecco | Soda | Summer Gin | Passionsfrucht Sirup   14.50 

Hirschen Spritz  Passionsfrucht Sirup | Alkoholfreier Prosecco | Soda   10.00 

alkoholfrei  

 

Hugo  Prosecco | Holunderblütensirup | Soda     13.00 

Hugo alkoholfrei  Alkoholfreier Prosecco | Holunderblütensirup | Soda   9.50 

      

Aperol Spritz  Aperol | Prosecco | Soda | Orange     13.00 

Martini  Weisser Martini auf Eis       7.50 
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Vorspeisen  

Kleiner gemischter Salat  12.00 

Italienische Sauce oder Hirschen-Haussauce 

auf Wunsch mit Bloderkäse  +3.00 

 

Bunter Blattsalat 10.00 

Italienische Sauce oder Hirschen-Haussauce 

 

 klein | gross   

 

Randen-Carpaccio  14.00 | 19.00 

Bloderkäse | Rucola | Pinienkerne  

Honig-Rosmarin Sauce  

 

Burrata mit zweifarbigen Kirschtomaten 16.00 | 21.00 

Rote Zwiebeln | Basilikum  

 

Rindstatar ( 70g l 140g )  23.00 | 33.00 

Essiggemüse | Butter mit Fleur de Sel | Toast 

auf Wunsch mit Säntis Malt Whisky oder Absolut Vodka  +3.00 

 

 

 

 

 

 

 



Hirschenstube 
 

Wir beziehen unser Fleisch ausschliesslich aus der Schweiz, wenn immer möglich aus dem Toggenburg. Fische sind MSC 

zertifiziert. Unsere Servicemitarbeiter erteilt Ihnen gerne Auskunft über Allergene.  

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MWST. 

Glutenfrei  Laktosefrei  Vegan  Vegetarisch   

 

Hauptgang Fleisch  

Kalbslebergeschnetzeltes  39.00 

Butterrösti | würziges Apfel-Calvados-Kompott | Jus 

 

Flanksteak vom Rind  43.00 

Bramata Polenta | Chimichurri | gebeiztes Eigelb | Mais 

 

Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art  44.00 

Butterrösti | Champignons | Schalotten  

 

Schweinsbauernkotelett  36.00 

Gebratene Spätzli | Cognacrahmsauce | Gemüse  

 

Rindstafelspitz 46.00 

Petersilienkartoffeln | Bouillongemüse | Meerrettichsauce  

 

Schweineschnitzel Wiener Art  29.00 

Hirschen-Pommes | Preiselbeeren | Zitrone | Marktgemüse  

 

Klassisches Wiener Kalbsschnitzel  44.00 

Hirschen-Pommes | Preiselbeeren | Zitrone | Marktgemüse  

 

Steak vom Lostallo Lachs   46.00 

Limettenrisotto | konfierte Kirschtomaten   
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Hauptgang Vegetarisch  

Hausgemachte Chässpätzli  23.00 

Bergkäse | Röstzwiebeln | hausgemachtes Apfelmus 

 

Hausgemachte Zitronenthymian-Tagliatelle  29.00 

Pinienkerne | gegrillte Zucchini | Parmesan  

 

Hausgemachte Ravioli   34.00 

Auberginen-Ricotta | Tomatensugo | Fetakäse  

 

 

 

Fitnessteller   
Italienische Sauce oder Hirschen-Haussauce 

mit Poulet  25.50 

mit paniertem Schweineschnitzel  25.50 

mit Gruyère-Bites mit Preiselbeeren  24.00 

mit Cordon-Bleu vom Schwein  30.50 

 

 

 

 

 

 



Hirschenstube 
 

Wir beziehen unser Fleisch ausschliesslich aus der Schweiz, wenn immer möglich aus dem Toggenburg. Fische sind MSC 

zertifiziert. Unsere Servicemitarbeiter erteilt Ihnen gerne Auskunft über Allergene.  

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MWST. 

Glutenfrei  Laktosefrei  Vegan  Vegetarisch   

 

Dessert  

Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern   12.50 

Vanilleeis    

 

Mandel-Schokoladenkuchen  11.00 

Walnusseis  

 

Zitronencreme mit Erdbeer-Basilikum-Salat  14.50 

Schwarzer Pfeffer  

 

Leckerei aus unserer Vitrine 

(Das Servicepersonal berät Sie gerne)  

 

 

Hausgemachte Glacés 
aus Toggenburger Kuhmilch  

Vanille | Schokolade | Stracciatella | Erdbeere | Mokka  pro Kugel 3.50 

Italienische Pistazie | gesalzenes Karamell |  pro Kugel 4.00 

Amarena-Sauerkirsche | Walnuss  

Himbeersorbet | Zitronensorbet | Passionsfrucht  pro Kugel 3.50 

Zusatzoptionen  

Rahm  1.50 

Absolut Vodka  3.00 

Calvados  3.00 

                                                                                                                                                                                                                                                                                     


