Hirschenstube

Zum Apero empfehlen wir

Hirschen Spritz  Prosecco | Soda | Summer Gin | Passionsfrucht Sirup 14.50
Hirschen Spritz  Passionsfrucht Sirup | Alkoholfreier Prosecco | Soda 10.00
alkoholfrei

Hugo Prosecco | Holunderblitensirup | Soda 13.00
Hugo alkoholfrei Alkoholfreier Prosecco | Holunderblitensirup | Soda 9.50
Aperol Spritz Aperol | Prosecco | Soda | Orange 13.00
Martini Weisser Martini auf Eis 7.50

Aus dem Suppentopf

Traditionelle Toggenburger Gerstensuppe 12.00
WurzelgemUse | Rote Bohnen | Ochsenschwanz

mit Toggenburger Mostbrockli +3.00
Siisskartoffel-Kokos-Suppe @ 12.00

Limetten | Mandeln

Rindsconsommeé 14.00
Fladli | Siedfleischstreifen | Wurzelgemise

@ Glutenfrei Vegan @ Laktosefrei @ Vegetarisch

Wir beziehen unser Fleisch ausschiiesslich aus der Schweiz, wenn immer moglich aus dem Toggenburg. Fische
sind MSC zertifiziert. Unsere Servicemitarbeiter erteilt Ihnen gerne Auskunft iber Allergene.
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl, MWST.




Hirschenstube

Vorspeisen
Kleiner gemischter Salat @ @ 12.00

Italienische Sauce oder Hirschen Haussauce
Auf Wunsch mit Bloderkase +3.00

Bunter Blattsalat @ @ 10.00

Italienische Sauce oder Hirschen Haussauce

klein | gross
Randen-Carpaccio @ @ 14.00 1 19.00
Bloderkase | Rucola | Pinienkerne
Honig-Rosmarin Sauce
Burrata mit zweifarbigen Kirschtomaten @ @ 16.00 | 21.00
Rote Zwiebeln | Basilikum
Rindstatar ( 70g |1 140g ) 23.00 1 33.00
Essiggemlise | Butter mit Fleur de Sel | Toast
Auf Wunsch mit Santis Malt Whisky oder Absolut Vodka +3.00

@ Glutenfrei Vegan @ Laktosefrei @ Vegetarisch

Wir beziehen unser Fleisch ausschiiesslich aus der Schweiz, wenn immer moglich aus dem Toggenburg. Fische
sind MSC zertifiziert. Unsere Servicemitarbeiter erteilt Ihnen gerne Auskunft iber Allergene.
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl, MWST.



Hirschenstube

Hauptgang Fleisch

Geschnetzelte Kalbsleber @
Butterrdsti | wirziges Apfel-Calvados-Kompott | Jus

Flanksteak vom Rind @
Bramata Polenta | Chimichurri | gebeiztes Eigelb | Mais

Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art @
Butterrdsti | Champignons | Eschalotten

Schweinsbauernkotlett @
Kartoffel-Gemuisepfanne | Speck-Krauterbutter

Zwiebelrostbraten vom Entrecote
Hausgemachte Spatzli | Speckbohnen | Senfkruste |
Zwiebelsauce

Schweinsschnitzel Wiener Art
Hirschen Pommes | Preiselbeeren | Zitrone | Marktgemise

Klassisches Wiener Kalbsschnitzel @
Hirschen Pommes | Preiselbeeren | Zitrone | Marktgemise

Gebratene Lachsforelle
Lauwarmer Quinoasalat | Limetten-Vinaigrette

@ Glutenfrei Vegan @ Laktosefrei

@ Vegetarisch

39.00

43.00

44.00

36.00

54.00

29.00

44.00

36.00

Wir beziehen unser Fleisch ausschiiesslich aus der Schweiz, wenn immer moglich aus dem Toggenburg. Fische
sind MSC zertifiziert. Unsere Servicemitarbeiter erteilt Ihnen gerne Auskunft iber Allergene.

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MWST.



Hirschenstube

Hauptgang Vegetarisch

Hausgemachte Chaasspatzli @ 23.00
Bergkase | Rostzwiebeln | hausgemachtes Apfelmus

Hausgemachte Tagliatelle @ 29.00
Gerosteter Blumenkohl | Cremiger Sesam | Granatapfel

Hausgemachte Barlauch Ravioli @ 34.00
Zitrone | Ricotta | Morchelcrunch

Fitnessteller

Italienische Sauce oder Hirschen Haussauce

mit Poulet 25.50
mit paniertem Schweineschnitzel 25.50
mit Blumenkohl im Bierteig | Tartarsauce @ 24.00
mit Cordon Bleu vom Schwein 30.50

@ Glutenfrei Vegan @ Laktosefrei @ Vegetarisch

Wir beziehen unser Fleisch ausschiiesslich aus der Schweiz, wenn immer moglich aus dem Toggenburg. Fische
sind MSC zertifiziert. Unsere Servicemitarbeiter erteilt Ihnen gerne Auskunft iber Allergene.
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl, MWST.



Hirschenstube

Dessert

Dunkles Schokoladen-Creme Briiléé @ 12.50
Frische Friichte

Mandel-Schokoladenkuchen @ @ 11.00
Wallnusseis

Rhabarbertarte @ 14.50
Vanilleeis

Leckerei aus unserer Vitrine
(Das Servicepersonal berat Sie gerne)

Hausgemachte Glacés (V)

aus Toggenburger Kuhmilch

Vanille | Schokolade | Stracciatella | Erdbeere | Mokka pro Kugel 3.50
Italienische-Pistazien | gesalzenes-Karamell | pro Kugel 4.00
Amarena-Sauerkirsch | Wallnuss

Himbeersorbet | Zitronensorbet | Passionsfrucht @ pro Kugel 4.50
Zusatzoptionen

Rahm 1.50
Absolut Vodka 3.00
Calvados 3.00

@ Glutenfrei Vegan @ Laktosefrei @ Vegetarisch

Wir beziehen unser Fleisch ausschiiesslich aus der Schweiz, wenn immer moglich aus dem Toggenburg. Fische
sind MSC zertifiziert. Unsere Servicemitarbeiter erteilt Ihnen gerne Auskunft iber Allergene.
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl, MWST.



