-Wildkarte-

Montag bis Sonntag ab 18:00 Uhr
Samstag und Sonntag auch von 11:30-13:30 Uhr

Vorspeisen

Nisslisalat
Eierschwammli | Rohessspeck | Crolitons | Preiselbeer Dressing

Kiirbissuppe @

Kiirbiskerne | Ol

Hauptgang

14.50

12.50

Rehgeschnetzeltes
Granatapfel-Jus

Hirschragout
Silberzwiebeln | Cro(itons | Speck

Rehriicken «Sous-Vide gegart»
Orangen-Thymian Jus

Dazu servieren wir:

Hausgemachte Spatzli |
Apfel-Blaukraut | Marroni | Rosenkohl |
Weissweinbirne | Preiselbeeren

Vegetarischer Wildteller @
Blaukraut | Hausgemachte Spatzli | Marroni |
Weisswein Birne | Kiirbis | Rosenkohl

Hausgemachte Kiirbis Gnocchi C\D
Saurer Kiirbis | Haselnuss Crunch | Parmesan Flocken

Dessert

37.00

33.00

43.00

26.00

27.00

Vermicelles
Meringues | Rahm

Coupe Nesselrode
Vanilleeis | Vermicelles | Rahm

@ Glutenfrei Vegan @ Laktosefrei

9.00

12.00

C\D Vegetarisch

Wir beziehen unser Fleisch ausschliesslich aus der Schweiz, wenn immer méglich aus dem Toggenburg. Fische sind MSC
zertifiziert. Unsere Servicemitarbeiter erteilt IThnen gerne Auskunft tiber Allergene.

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MWST.



